Rostad spetskal med pumpapure,
sojasmor & parmesankrisp
"Svampbourguignon”
med tryffelpotatispure
Champagnemousse med bryntsmor kaka,

jordgubbscoulis, rostad vit choklad & hallon

FORRATT

Sojasmor & parmesankrisp - Gor sa har:
Varm sojasmoret forsiktigt sa det blir flytande (ca 35 grader), antingen i micro eller kastrull. Krossa/

hacka parmesankakorna till mindre bitar.

Pumpapuré - Gor sa har:

Viarm i en egen kastrull under omrorning pa lag varme.

Rostad spetskal - Gor sa har:
Satt ugnen pa 180 grader. Lagg spetskalen i en ugnsfast form. Ringla olja 6ver spetskalen. Salta och

peppra. Lat bakas i ugnen ca 15-20 minuter tills spetskalen mjuknat och rostats.
Servering

Varm garna tallrikarna innan servering. Lagg puren mitt p5 tallriken och placera den rostade spetskﬁlen

i mitten. Ringla sojasmoret over purén & spetskalen. Toppa med parmesankrispet.
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